
DENERVER

Les avantages de la EVM 3002

n	La seule dénerveuse avec une largeur de coupe de 434 mm,  
 nettoyage du rouleau denté sans air comprimé. 

n	Une ergonomie de travail idéale pour une bonne  
 qualité de travail.  

n	Rendement élevé - grand débit.

n	Construction hygiénique pour faciliter le nettoyage.

EVM 3002 
Dénerveuse manuelle



Données techniques
Type Largeur de coupe

mm
Largeur de la  
machine (avec levier)
mm

Profondeur de la  
machine
mm

Hauteur de la machine
mm

Puissance
électrique kW
400V/50Hz/3AC

Poids
kg

EVM 3002 434 846 622 994 0,75 185
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Domaines d‘applications

Issue de la gamme EVM, cette dénerveuse type EVM 3002 répond de par sa 
technique à de hautes exigences. Les morceaux de viande de veau, bœuf, 
porc, gibier, volaille ou cheval sont dénervés rapidement et sans effort ; ceci 
avec une largeur de coupe de 434 mm.

Caractérisée par un rendement optimisé, une meilleure ergonomie pour 
l’utilisateur, des critères de sécurité accrus, cette machine peut être utili-
sée aussi bien en boucherie artisanale qu’industrielle.

EVM 3002 – un produit issu du concept de dénervage MAJA !

Equipement & caractéristiques 

n	Nettoyage du rouleau denté par le système 3-rouleaux breveté MAJA -  
 la seule dénerveuse d’une largeur de coupe de 434 mm sans air com- 
 primé! Ce dispositif permet une installation flexible et une diminution  
 des coûts d’exploitation.

n	Nettoyage et remplacement de la lame sans démontage du porte-lame. 
 Il reste sur la machine et est seulement mis dans sa position de  
 nettoyage.

n	Pour éviter tout endommagement par négligence lors du montage/ 
 démontage tout en assurant un bon résultat de dénervage et réduisant  
 les frais d’entretien ainsi que les risques de blessures du personnel. 

n	Avec fermeture à serrage facilitant le remplacement de la lame,  
 sans outils. 

n	Mise en route par pédale ergonomique plate pour plus de confort,  
 sans surélever le pied de l’opérateur.

n	Hygiène optimale: Simplicité au niveau du montage et démontage des  
 pièces à nettoyer, machine fermée en partie inférieure, surfaces lisses  
 faciles à nettoyer...).

EVM 3002


