
WOK Spako
La WOK Spako a été développée pour sauter des 
produits jusqu'à 400 litres. Son design compact, 
son agitateur robuste, son chauffage avancé 
et son contrôle simple la rendent adaptée 
au traitement de petits lots dans l'industrie 
alimentaire. 

Pratique et facile à utiliser
La WOK industrielle est disponible en standard 
dans la version de 400 litres, entièrement en 

acier inoxydable. Elle est équipée de série de 4 
pieds réglables hygiéniques et d'une commande 
MCTTA-500. L'agitateur est entraîné par le bas, 
facilement accessible et simple à nettoyer. Le 
couvercle se compose de deux parties avec 
des ouvertures, pour une bonne évaporation 
de l'humidité et coloration du produit. Ce qui la 
distingue est l'inclinaison électrique de la WOK 
dans n'importe quelle position souhaitée.

WOK

SPAKO FOOD MACHINERY

Mélanger

Agitateur hygiénique 
démontable avec 

moteur en dessous

Contrôle et actionneurs dans la 
colonne pour gagner place et plus 

hygiènique

Chauffage électrique 
direct par le fond, temps 

de chauffe rapide

Diverses options de 
grilles d’écoulement et de 

couvercles

Plusieurs 
agitateurs 

possible
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Spécifications

SPAKO FOOD MACHINERY

•	 Chaudière intérieure en acier inoxydable 316
•	 Écran tactile 7”
•	 Alimentation et compteur d’eau avec 		
	 MCTTA-500 contrôle 
•	 Alimentation et compteur d’eau avec écran 	
	 tactile 7”

•	 Visunet comfort avec écran tactile 7''
•	 Couvercle fermé
•	 Signal LED en trois couleurs
•	 Position de la main pour tourner avec le couvercle 	
	 ouvert

Options

Données techniques

Type	 WOK 400

Dimension A	 1770

Dimension B	 2320

Dimension C	 1500

Dimension D	 2550

Puissance	 54 kW

Volume	 400 L

Matériau	 Acier inoxydable 304

Chauffage 	 Chauffage électrique par le sol

Chaudière intérieure	 Ronde en acier inoxydable à simple paroi, avec bec 

	 verseur

Contrôle	 MCTTA-500, inclus sonnerie pour fin du temps de 	

	 processus

Couvercle	 De bac d'égout à deux pièces avec charnière à 	

	 ressort en acier inoxydable

Revêtement	 Poli

Isolation	 Fond isolé

Suspension	 Suspendu en deux colonnes

Moteur	 Entraînement d’agitateur en dessous

Agitateur	 En acier inoxydable, avec grattoirs en téflon pour le 	

	 fond et les parois latérales. Avec acier à ressort

Basculabilité:	 Électrique avec point de versement fixe
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Des processus plus efficaces, 
c’est ce dont il s’agit.

Machines Spako dans la 
ligne de production Produits 
de la table à riz Vida

FÉSIA
P.A.E.I du Giessen
1, rue du Brischbach
67750 Scherwiller
Tél. 03 88 92 35 40
www.fesia.eu
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